
 

給食カレンダー １２月 

    寒くなってきて、水が冷たく感じられますが、食事前の手洗いはしっかりていねいに行いましょう！ 

 

１（月） ２（火） ３（水） ４（木） ５（金） 

 

ごはん 

スパイシーソースチキン 

ツナとひじきのサラダ 

白玉のスープ 

牛乳 

 

 

ごはん 

魚の色付け 

いり大豆和え 

かす汁 

牛乳 

 

ハヤシライス 

アーモンドサラダ 

果物（りんご） 

牛乳 
 

 

ごはん 

えび鹿の子揚げ 

切干し大根のチャプチェ 

チゲ風スープ 

牛乳 

 

 

ミルクロール、いちごジャム 

豚肉のレモンジンジャーソース 

ビタミン ACE 

（エース）サラダ 

ねぎのスープ 

牛乳 

【風邪予防の献立】 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

12 月になりました。だんだんと

寒さが厳しくなってきます。体が

ポカポカ温まる料理が食べたくな

りますね。 

給食の汁物は二重の保温食缶に

入れて子どもたちのところへ届く

ので、今日もあつあつの白玉のス

ープを味わっていました。 

かす汁に入っている酒粕は金沢

市内の酒蔵のものです。酒粕はほ

んのり香るくらいの量を使用して

います。酒粕は体を温め、腸内環

境を整えるので、冬の献立に取り

入れています。 

今日は、大豆から変身した食材

が４つ（しょうゆ、みそ、いり大

豆、薄揚げ）入っていました。給

食時間の動画でも紹介しました

が、見つけられましたか？ 

 今日のりんごはみつたっぷりで

とても甘かったです！長野県のサ

ンふじりんごが届きました。しっ

かり洗って、一つ一つ包丁でたく

さんのりんごを切りました。 

調理員さんたちが作った手作り

ルウのハヤシライスはどのクラス

からも「おいしかった～！」の声

が聞こえてきて嬉しかったです！ 

チャプチェは韓国の伝統的な料

理の一つです。春雨を主役に牛肉

や野菜、きのこなどを炒め合わせ

て作ります。 

今日の給食では、切干し大根を

入れました。赤ピーマンや小松菜

が入ることで彩りもよく仕上がり

ました。春雨や切干し大根など、

さまざまな食感も感じられました

ね！ 

昨日からぐんと気温も下がりま

したね。今日は風邪予防の献立で

した。風邪予防に大切なのは、手

洗いうがい、換気、睡眠、そして

栄養です。給食では、黄、赤、緑

のグループの食べ物がしっかりそ

ろうように献立を立てています。

それに加えて今日は、体を温める

食材や、皮膚や粘膜を強くする、

抵抗力を高めるビタミン類が多く

摂れるような献立でした。 

今月のめあて  ・冬の食生活について考えよう 

 



 

給食カレンダー １２月 

     寒くなってきて、水が冷たく感じられますが、食事前の手洗いはしっかりていねいに行いましょう！ 

 

８（月） ９（火） 1０（水） 1１（木） 1２（金） 

 

ごはん 

麻婆豆腐 

加賀れんこんシューマイ 

バンバンジー 

牛乳 

 

ごはん 

魚のごま揚げ 

江戸っ子煮 

じゃがいもと麩のみそ汁 

牛乳 

 

 

 

ごはん 

鶏肉と根菜の揚げ煮 

卵にゅうめん 

果物（みかん） 

牛乳 

 

わかめ麦ごはん 

甘えびの具足煮 

炊き合わせ 

めった汁 

牛乳 

 

【郷土料理の献立】 

 

ミルクロール 

オムレツ 

あさりとペンネの 

 トマトソース 

白菜のクリーム煮 

牛乳 

 

 

 

 

 

    

加賀れんこんシューマイは金沢

市の学校給食専用に製造していた

だいているものです。加賀野菜の

加賀れんこんをおいしく食べられ

るように市内の栄養教諭が考え、

製造を依頼しています。シャキシ

ャキとした食感も楽しめるシュー

マイになっています。 

 

みそ汁に入っている麩は「おつ

ゆ麩」という一口サイズの焼き麩

です。市内の焼き麩屋さんで作ら

れたものです。みそ汁のだしを吸

っておいしく食べられます。乾燥

の状態では固いのに食べると軟ら

かいので不思議に思う子たちもい

ました。戻してから料理すること

を知っている子もいましたよ。 

 にゅうめんは奈良県の郷土料理

の一つです。 

給食では約 2,600 人分の調理を

していますが、今日の卵にゅうめ

んでは卵を何個使っていると思い

ますか？・・・正解は約 750 個！ 

１人の調理員さんが、殻が入らな

いように、中身の鮮度を１つずつ

確かめながら割っています！ 

子どもたちに美味しいいしかわ

の海の幸を味わってほしい、との

思いで金沢市が給食用に甘えびを

プレゼントしてくれました。甘え

びについて大型テレビで紹介し、

教室では低学年を中心に剥き方や

食べ方も伝えました。殻まで残さ

ず食べている人もたくさんいまし

た！ 

 今日のクリーム煮は、白菜やブ

ロッコリー、カリフラワーやにん

じんなど、冬野菜を多く取り入れ

ました。冬野菜をふんだんに使っ

たクリーム煮は体が温まります

ね。寒さが続きますが、風邪等ひ

かないように、感染症対策もしっ

かり行いましょう。 

今月のめあて  ・冬の食生活について考えよう 

 



 

給食カレンダー １２月 

     寒くなってきて、水が冷たく感じられますが、食事前の手洗いはしっかりていねいに行いましょう！ 

 

1５（月） １６（火） 1７（水） １８（木） １９（金） 

 

ごはん 

鶏肉のから揚げ 

大根の中華風サラダ 

水ギョーザ 

牛乳 

 

ごはん 

きびなごのカリカリフライ 

こんにゃくのピリ辛炒め 

打ち込み汁 

牛乳 

 

 

 

カレーライス 

チキンナゲット 

つぼ漬けあえ 

牛乳 

 

さばと卵のそぼろずし 

いかと大豆のかき揚げ 

わかめのすまし汁 

牛乳 

 

ミルクロール 

さつまいもグラタン 

だいこんと水菜のスープ 

青りんごゼリー 

牛乳 

 

 

 

 

 

 

    

 給食準備は全員マスクをつけて

配膳します。（年間を通して）マス

クを忘れてきている子もいるよう

です。感染症が流行っているの

で、マスクの準備をご家庭でよろ

しくお願いいたします。クラスの

みんなの給食だということを意識

できるように、学校でも声をかけ

ていきたいと思います。 

 打ち込み汁はうどんで有名な 

香川県の郷土料理です。うどんと

季節の野菜を使って、昔からどこ

の家庭でもよく作られてきたそう

です。寒い季節にぴったりな料理

ですね。今日の給食では、豚肉や

うすあげ、さといも、ごぼうなど

の食材を使い、しょうゆ仕立てで

作りました。 

 みんな大好きカレーライスの日

でした。やはりカレーは人気です

ね。どのクラスに行っても「おい

しかった～！」の声がたくさん聞

こえてきます！ 

 学級閉鎖で食べられなかったク

ラスがあったのが、少し残念です

       

本日「いしかわ食育ブック」を

お配りしました。今年からは冊子

ではなく、デジタルブックをご覧

になって取り組む形になります。

内容としては、朝ごはん、生活リ

ズム、おやつ、季節の食べ物、地

域の食べ物、食べ物のはらたき、

災害に備えるなど、学年によって

も異なります。QRコードからぜひ

見てみてください！ 

 さつまいもグラタンは朝早くか

ら調理員さんたちが一つ一つここ

ろを込めて作って」くださいまし

た。たくさんのさつまいもを約１

ｃｍ角に切り、ホワイトソースと

合わせて紙カップに入れ、チーズ

やパン粉をかけて焼きました。加

賀野菜のさつまいものあまさとホ

ワイトソースがよく合ってとても

好評でした。 

かみかみメニューの日 

今月のめあて  ・冬の食生活について考えよう 

 



 

給食カレンダー １２月 

     寒くなってきて、水が冷たく感じられますが、食事前の手洗いはしっかりていねいに行いましょう！ 

 

２２（月） 2３（火） 2４（水） 2５（木）  

 

ごはん 

コロッケ 

れんこんのごまサラダ 

鶏団子のみぞれ鍋 

牛乳 

 

 

ごはん 

魚のゆず風味 

かぼちゃのいとこ煮 

冬至の運盛り汁 

牛乳 

 

【冬至の献立】 

 

チキンライス 

もみの木ハンバーグ 

カラフルサラダ 

ペイザンヌスープ 

ココアといちごの 

カップケーキ 

牛乳 

 

 

中華どんぶり 

ビーフンスープ 

さつまいもチップス 

牛乳 

 

 

すみません写真なしです       

   

今日は大根おろしをみぞれに見

立てたみぞれ鍋です。９０kgの大

根をすりおろし、釜に入れて煮込

みました。昆布や鶏ガラのだしに

鶏団子や野菜のうま味がにじみ出

て冬らしい味わいでした。 

旬のれんこんを使ったサラダ

も、れんこんのシャキシャキ感が

感じられましたね。 

今日は「冬至の献立」でした。

昨日 22 日が冬至でした。ゆず湯

に入った人もいるのではないでし

ょうか？冬至にちなんで、魚はゆ

ず果汁とお酒、しょうゆで下味を

つけ、からあげにしました。 

かぼちゃのいとこ煮は煮崩れな

いように、調理員さんが気をつけ

ながら煮てくれました。 

カラフルサラダはキャベツに赤

ピーマン、ブロッコリー、コーン

が彩りを添え、華やかでした。も

みの木の形のハンバーグもこの季

節ならではですね！デザートもい

つもよりクリスマスらしさが感じ

られるカップケーキでした。お家

でもクリスマスメニューを楽しん

でくださいね♪ 

２学期も最終日をむかえまし

た。加賀野菜のさつまいもでつく

ったチップは子どもだけでなく、

大人も大好きなメニューです。喜

ばれました     

冬休みも元気にすごしてくださ

いね。冬休み明けにどんなお話が

聞けるのか楽しみにしています。 

「いしかわ食育ブック」もぜひチ

ャレンジしてみてください！ 

かみかみメニューの日 

今月のめあて  ・冬の食生活について考えよう 

 


